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-ermentazione Macerazione a temperatura controllata,durata E
\acerazione 12 giomni; fermentazione con lieviti selezionati. O
Affinamento Dopo f.m.l. travaso e solfitazione, per la parte in u
parrique, affinamento in locale condizionato.
Dati analitic Contenuto zuccherino: 21 Babo:Alcool 13,5%:
- Acidita totale 6,20; pH 3,60; Zuccheri 5 gr/lt
Caratteristiche
organolettiche Colore rosso rubino, intensi protumi di frutta
matura, speziato, vaniglia;gusto pieno,vellutato,
ottima struttura, giustamente tannico ed
| equilibrato.
ADbinamento
gastronomico Si serve a 14 -16°C per accompagnare

antipasti come terrine di selvaggina, pasticc
di carne,paté rustici preparati senza 0 con
pOCO fegato. Primi piatti quali spaghetti alla
chitarra, timpallo, ravioli, tagliolini; second
piatti come lonza di maiale, costatelle d
castrato, grigliate ai carne. Accompagna

inoltre fdrnwaggi a pasta dura stagionati. ITALIA
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